
-

pArfusTwowypowlATOw

p,ec:#pP#®°tiR#NR#RAe#%oxas##a%#XT,;
PROTOKOL  KONTROLI  SANITARNEJ

Nr  867INS/HZZIPU/2023

FffK/BZ/Ol/01
Strona 1 / 4

Gliwice, dn.17.04.2023 r.
(miejscowos6 i data)

Pprzeprowadzonej    przez   upowaznionego    (-ych)    przedstawiciela   (-i)    Pahstwowego   Wojew6dzkiego    /
Powiatowego / Granicznego*) Inspektora Sanitamego w Gliwicach

Aleksandra Pucyhska, mlodszy asystent, ur upowaznienia SSP/057/44/23
(imi? i naz:wisko, stanowisho sluzbowe, nr upowaznieh  do czynnosci kontrolnych)

Kontrol?  przaprowadzono na podstawie  art.  4  ust.  1  pkt  3,  art.  25  ust.  1  ustawy  z  dnia  14  marca  1985  r.  o  Pahstwowej
Inspekcji  Sanitamej  @z.  U.  z  2023,  poz.  338)I),  w  zwiazku  z  art.  67§1,  art.  68§1,  §2  ustawy  z  dnia  14  czeivca  1960  r.
Kodeksu postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2022 r., poz. 2000 z p6Zn. zm.).
Spos6b    przeprowadzania   kontroli    okresla   Procedura   urzedowej    kontroli    Zyunodei    oraz   material6w    i    wyrob6w
przeznaczonych   do   kontaktu   z   Zywnofoia   PK/BZ/01   okre§lona   w   zarzadzeniu   n£)   104#017   G16wnego   Inspektora
Sanitamego  z   dnia   8   maja  2017   r.  w   sprawie  procedury  urzedowej   kontroli  Zywnofoi   oraz  material6w   i   wyrob6w
przeznaczonych do kontaktu z 2ywnofoia i zmienionego zarzadzeniem nr 291 /19 z dnia 13 grudnia 2019 r.
Na podstawie art. 48 ust.11  pkt  1, ustawy z dnia 6 marca 2018 r.  -Prawo przedsiebiorc6w @z. U.  z 2023  I., poz. 221)`r)
oraz  na  podstawie  art.  9  ust.  4  rozporzadzenia  Parlamentu  Europejskiego  i  Rady  (UE)  2017/625  z  dnia  15  marca  2017  r.
w  sprawie kontroli  urz?dowych  i  innych  czynnofoi  urz?dowych przeprowadzanych w  celu zapewnienia  stosowania prawa
Zywnosciowego  i  paszowego  oraz  zasad  dotyczacych  zdrowia  i  dobrostanu  zwierzqt,  zdrowia  roslin  i  §rodk6w  ochrony
ro§lin,  zmieniajace  rozporzadzenia  Parlamentu  Europejskiego    i  Rady  (WE)  ur  999/2001,  (WE)  rm  396/2005,  (WE)  ur
1069/2009,  (WE)  nr  1107/2009,  (UE) ur  1151/2012,  (UE)  ur 652#014,  (UE)  2016/429  i  (UE)  2016#031,  rozporzadzenia
Rady  (WE)  nr  1/2005  i  (WE)  in  1099/2009  oraz  dyrektywy  Rady  98/58/WE,1999#4/WE,  2007/43/WE,  2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854#004 i (WE) ur 882/2004,
dyrektywy Rady  89/608/EWG,  89/662/EWG,  90/425AIWG,  91/496/EWG,  96/23/WE,  96/93/WE i  97#8/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzqdzenie w sprawie kontroli urz?dowych) (Dz.U. L 95 z 07.04.2017, str.1-142) -nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I.  Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1.   Zaklad:   Stol6wka w Domu Dziecka nr 1
(peina nazwa, wszystkie niezb?dne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

44-100 Gliwice, ul. Toszecka 25
(adres)

NIP  6311078378                REGON     000724229

TEL 32 23146 22              FAX E-MAIL---------------

Zaklad obj?ty nadzorem na podstawie:

Decyzja ur NS/HZzipu-432-167-2098/18 z dnia 10.05.2018 r.
®oda6 nr deeyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:         p. Brygida Jankowska-dyrektor o§rodka pomocy spolecznej w Gliwicach

p. Magdalena Matuszak- koordynator Domu Dziecka nr 1
(imi? i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

p. Justyna Pepke- starszy specjalista
(imi? i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywotane przez strony na 5wiadha dokonanych czynno§ci kontrolnych)
t) Ka2dorazowo nalezy wskazat obowiapujapy publikator ustawy.
2) Kazdorazowo nalezy wskaza6 obowiapujape zarzadzenie G16wnego lnspektora Sanitamego okreslajace te procedur? wraz z jego zmianami.
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4. Zakres przedmiotowy kontroli :

kontrola kompleksowa zgodna z rocznym harmonogramem kontroli na 2023 r.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:

termometr slu2bowy  ur PP/S/K/22INSAIZZIPU, laptop slu2bowy z drukarka nr SK/S/K/21INSAIZzipu

JJ. I. OpJ.s sf¢"w/¢ftycz#ego (charakter dzialalno§ci zakladu, liczba pracownik6w i inne informacje

charakteryzuj ace zaklad).

W  zakladzie  prowadzona jest  dzialalno§6  w  zakresie  porcjowania  i  wydawania  posilk6w  obiadowych

dostarczanych   przez   firm?   kooperacyjna   oraz   przygotowywania   §niadah,   kolacji   i   podwieczork6w

podawanych do konsumpcj i w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Posilki  obiadowe dostarczane sa  z  zakladu ushig  cateringowych dla dzieci  A'WARTO,  44-100  Gliwice,

ul.  Robotnicza 4, przez siedem  dni w tygodniu, w §wi?ta oraz dni wolne od nauki.  Posilki  sa porcjowane

na  miejsou  i  wydawane  w  naczyniach  wielokrotnego  uzytku.  W  plac6wce  Zywionych jest  obecnie   11

wychowank6w   w   wieku   od   11   do   17   lat.   Sniadania,   podwieczorki   i   kolacje   przygotowywane   sa

samodzielnie  przez  wychowawc6w  przy  udziale  wychowank6w,  na  zasadzie  dyzur6w.  Dzienna  stawka

dywieniowa  wynosi  13  zl  na  dziecko.  Od  poniedzialku  do  piatku  dostarczany jest  w  fomie  cateringu

dwudaniowy obiad, natomiast w weekendy obiad jest jednodaniowy. Koszt obiadu dwudaniowego wynosi

23,50  zl  a jednodaniowego   19,98  zl.  Obiady  dostarczane  sa  okolo  godziny  14:00.  Firma  kooperujaca

zajmuje  sic odbiorem opakowah transportowych,  kt6re  sa myte i dezynfekowane  w ramach Swiadczonej

usfugi   cateringowej.   Talerze   i   sztu6ce   oraz   pozostaly   sprz?t   pomocniczy   sa   myte   i   wyparzane

w pomieszczeniu kuchennym plac6wki a czynno§6 ta wykonywana jest przez osoby dyzunij ape.

Personel posiada aktualne orzeczenia lekarskie dla cel6w sanitamo-epidemiologicznych.

Plan posilk6w (opr6cz obiad6w) jest opracowywany przez intendentke, w systemie dekadowym.

Jadlospis obiadowy jest opracowywany przez firm? kooperuj apa i akceptowany przez intendenta plac6wki.

Jadlospisy dla wychowank6w plac6wki uwzgledhiaja wystepujape w posilkach alergeny.   W zakladzie nie

rna  obecnie  podopiecznych  ze  zdiagnozowana  alergia  pokarmowa.   Jedna  osoba  rna  wlaczona  diet?

lekkostrawna i jest w trakcie diagnozowania w kierunku choroby Hirschsprunga.

Przedlo2ono  do  wgladu  zapisy  wykonywanych  czynnosci   i  monitorowanych  parametr6w  w  ramach

wdro2onej  w  plac6wce  procedury  opartej  na  zasadach  systemu  HACCP,  t.j.  rejestr mycia  powierzchni

i  sprzetu, rejestr rozmrazania,  mycia i  dezynfekcji lod6wki  i zamrazarki, rejestr przyjecia towaru, rejestr

przyj?cia  obiad6w  z  firmy  cateringowej,  zapisy  temperatur  wydawanych  obiad6w.  Wszystkie  zapisy

prowadzone sa na biezaco.

W trckcie kontroli dokonano oceny stanu higieniczno-sanitamego pomieszczeh i sprz?tu, t.j. kuchnia wraz

z  wyposazeniem, jadalnia  oraz  pomieszczenie  z  szafa  gospodarcza.  Wszystkie  pomieszczenia  i  sprz?ty

utrzymane   s?   w   czystosci.   Okn.o   kucherme   zabezpieczone   siatka  na   owady.   Srodki   do   dezynfekcji

powierzchni  sa  dopuszczone do kontaktu  z  Zywno§cia.  Urzadzenie  chlodnicze jest  sprawne  i  czyste,  bez

obcych zapach6w, segregacja zachowana.
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Pr6bki   posilk6w  obiadowych  przygotowuje  i   przechowuje  zaklad  ushlg   cateringowych  A'WARTO,

44-100 Gliwice, ul. Robotnicza 4.

Odbiorem  odpad6w  pokonsumpcyjnych  zajmuje  si?  przedsi?biorstwo  SARIA  Polska  Sp.  z  o.o.  oddzial

w Wielkanocy, 32-075 Wielkanoc 100.

Odbi6r  odpad6w  komunalnych  jest  realizowany  przez  Remondis  Gliwice  sp.  z  o.o.,  44-100  Gliwice,

ul. Kaszubska 2.

Us]uge DDD §wiadczy Gliwicki zaklad DDD Krzysztof Kuszka, 44-144 Nieborowice, ul. G16wna 22.

Dokonano oceny stanu sanitamego zakladu wg arkusza. Zaklad otrzymal 16 pkt- ryzyko §rednie.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepis6w prawnych, kt6re naruszono.

W toku kontroli nie stwierdzono nieprawidiowo§ci.

Integralna cze§6 protokolu stanowia mast?puj ace zalaczniki :

-Zal. nr  1. ZF/PK/BZ/Ol/01/01

-Zal. ur 2. Jadlospis og6lny, obiadowy tygodniowy za okres od  17.04.2023 r. do 23.04.2023 r.

-  Zal.  ur  3  Jadlospis  og6lny,  dekadowy  (§niadania,  podwieczorki,  kolacje)  za  okres  od   17.04.2023  r.

do 27.04.2023 r.

Ill. Ustalenia pokontrolne

1.    Za stwierdzone nieprawidlowo§ci wymienione w pkt .-------------- zal. nr ---------------

ukarano
(imi?, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego     -----------------
(nr mandatu harnego)

na podstawie:

w wysoko§ci

toodstawa prowna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ------------- ur ------------------

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej  za dane wykroczenie/ia oraz owzgl?dniajqc  irformacje o  eytuacji materialnej

pouczono o prawie odmowy przyj?cia grzywny w drodze mandatu harnego i o skuthach prownych takiej odmowy)

• 2.  Zgodnie  z  art ........  Kodeksu  post?powania  administracyjnego  na  wniosek  strony,  ustalono  terminy

usuniecia nieprawidlowo§ci sanitamo-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuni?cia biezapych
uchybieh wymienionych w protokole:

Dokonano wpisu odno§nie przeprowadzonej kontroli sanitamej.

0  usuni?ciu  stwierdzonych  nieprawidlowo§ci  kierownik  zakladu jest  obowiazany  zawiadomi6  wla§ciwego
pahstwowego inspektora sanitamego nie p6Zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / orzedstawiciela zakladu+J.
Pan (i) wnosi / nie wnosi+)  uwag i zastrzezeh do stwierdzonego stanu faktycznego:

Strona nie wnosi uwag i zastrzezeh do protokohi

5. Uwagi osoby kontrolujacej:        brak uwag

6. Czastrwaniakontroli:       od   13.00 do  14.45

Protok6l niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a mast?pnie po odczytaniu i om6wieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu naledy dokona6 odpowiedniej adnotacji.

Protok61 podpisano.

Poprawki i uzupelnienia do protokofu: brak poprawek.

(poda6:  numer strony prolokolu, zalqczrlika, okreslenia lub wyraey bl?dne i te, kt6re je zas[?pujq)

•i;;.I.eirSfsmFT#0%£p#.;;;;:;;i
•3.ck§#ifefpifexpite

®odpisy 5wiadk6w)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protok61 kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)   17.04.2023 r.

otrzymalem (-am) w dniu 26.04.2023 r.

0]odpis osoby kontroluj qcej)

Osrodek  Pomocy  Spojeczocj  w  C'

STARSZY  SPECJAL}

i:#g:a€:epke
(imi?    i    nazwisko    oraz    podpis    odbierajqcego
protok6l)

Wla§ciciel/osoba  upowazniona  w  terminie  7  dni  od  daty  doreczenia  niniejszego  protokohi  mo2e  zg{osi6
zastrzezenia do ustaleh stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy   protok61    nie    moze    bye    bez    zgody    Pahstwowego    Powiatowego    Inspektora    Sanitamego

• w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w calo§ci.

Protok6l  sprawdzono  pod  wzgl?dem  formalnym  po  dokonaniu  czynno§ci  kontrolnych  i  zatwierdzono  /
nie   zatwierdzono"     wyniki   kontroli   na   egzemplarzu   protokohi   wla§ciwego   pahstwowego   inspektora
sanitamego.

(data, podpis kierownika kom6rki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zast?I)cy)

•)  zaznaczy6 wlasctwe
•.) skresli6 w przypadku podmiot6w, ke6rych nie dotyczq przepisy Prawo przedsi?biorc6w
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Zalqcznik do protokolu kontroli sanitarnej

Nr 867/INS/IIZzipu/2023 z dnia 17.04.2023 r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAL6W I WYR086W PRZEZNACZONYCH D0 KONTAKTU

ZZ~OSCIA1)

Stof6wka w Domu Dziecka Nr I
44-100 Gliwice, ul. Toszecka 25

I.  INFORMACJE SZCZEG6LOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy6 w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA UWAGI(wpisa6NDkiedynie

Niskie Srednie Wysokie

aY) (S) Ow dotyczy)

I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22

1

Uklad i rozplanowanie pomieszczed zakladu -funkcjonalno§6,

0 2 4krzyzowanie si? drag, przestrzeh robocza zakladu, zaplecze sanitame
pracownik6w maj acych kontakt

-
z tywno§cia.

2

Stan techniczny pomieszczeh zakladu:  podlogi, §ciany, sufity

0 2 4i zamocowane w g6rze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o§wietlenie
porn ieszczch produkcyjnych, sprzedazowych

-
i magazynowych.

3
Powierzchnie stykajace sic z  aywno§cia. Maszyny, urzqdzenia, sprz?t a 2 4
wykorzystywane w procesie produkcj ifsprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zak]adu. Systemy wentylacyjne. Q 2 4

5 Zabeapieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. a 1 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie odpad6w. a 1 2

7 Zabezpieczenie przed dost?pem os6b postronnych. a I 2

11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaay 0 16 42

1

Czysto§6 pomieszczch zakladu, w tym §rodk6w transportu. Procesy

Q 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzeh, sprz?tu, naczyh). Jako§6 wody wykorzystywanej w
zakladzie.

2
Warunki magazynowania,  pakowania, transportu i  sprzeda2y, w t)in 0 5 11
zachowanie lahcucha chlodniczego. -

3
Higiena osobista pracownik6w, stan zdrowia os6b maj?cych kontakt 0 3 15
z tywno§cia. -

\) zaznaczy6 wlasciwe
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Ill Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczehstwem dywno§ci

1
Zaangazowan ie kierownictwa i przygotowanie merytoryc2ne 0 2 4
pracownik6w (kwalifiikacj e zatrudnionych pracownik6w).

-

2
Wiarygodno§6 przedsiebiorcy, w t)in prawidlowo§6

Q I 2i teminowo§6 realizacji nakaz6w uj?tych w decyzjach wla§ciwych
organ6w PIS i gotowo§6 do wsp6toracy.

3 Prawidlowo§6 procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). a 9 17

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodno§ciach. a 3 7

5 §1edzenie produktu (Traceability). Q 5 10

6
Kontrola surowc6w, p6forodukt6w i wyrob6w gotowych przez 0 4 8 ND
producenta, w t)in badania w]ascicielskie.

-

7 Znakowanie. Q 4 8

IV1 Profil dzialalno§ci -producenci -zgodnie z kategoryzacj3 zaklad6w 0 25 50

IV2
Profil dzialalnosci -pozostala dzialalno§6 -zgodnie z kategoryzac]a 0 8 16
zaklad6w -

V Powiadomienie RAS FF/AAC 0 25 50 ND

Suma punkt6w 0 8 0

Suma punkt6w og6Iem 16

Kategoria ryzyka
NiskieaY) §rednie(S) WysokieOw

Ryzyko d]a ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko Srednie

Ryzyko niskie

powyzej  49 pkt

povyzej   15 do 49 pkt

nie wiecej niz  15 pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI  ZOSTALY  UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ

Nr  ------------------ z dnia --------------

Ill.         UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Strona nie wnosi uwag.

o§rr)c,`                                                         `  `riri   '.I/   Gliw!c,ecr

tp::pfjlsL:Or#=:;eg::s'FA ®odpis osoby kontrolujqcej)
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